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Miesiarka spiralna z wyjmowana dzieza o 2

predkoéciach, 41 | code: 11065085

Do uzytku profesjonalnego

Idealna dla pizzerii, piekarni, cukierni, pierogarni, paczkarni
do wyrabiania ciezkich ciast

Masywna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali
lakierowanej na biato

Dzieza, ostona bezpieczenstwa, spirala wykonane ze stali
nierdzewnej AIS| 304

Podnoszona gtowica i wyjmowana dzieza - tatwiejsze
utrzymanie urzadzenia w czystosci

Kratowana ostona bezpieczenstwa utatwiajaca dodawanie
sktadnikéw podczas pracy

Szybka zmiana predkos$ci mieszania za pomoca
pokretta

Wyjmowana dzieza - tatwy dostep i czyszczenie
Wbudowany timer
Mozliwos$¢ dodawania sktadnikéw w trakcie pracy

Wygodny transport dzieki kdtkom

Kod ltemname Vv

11065085 112 kg/h 400

Mikrowytacznik zatrzymuje prace urzadzenia przy otwarciu
ostony bezpieczenstwa

Naped tancuchowy zapewniajacy wydajna prace

2-biegowe pokretto zmiany predkosci mieszania - drugi bieg
umozliwia uzyskanie wiekszej hydracji

Gwarancja cichej pracy dzieki przektadni olejowej
Doskonata jednorodnos¢ oraz napowietrzenie ciasta

Nie nagrzewa ciasta podczas pracy

Wbudowany 30-minutowy timer

4 kotka, w tym 2 z hamulcami, zapewniajace wygodny
transport i tatwe uzytkowanie w kuchni

Wymiary dziezy (mm): #450x (H)260
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