(DHEND)

Miesiarka spiralna ze stata gtowica i dzieza, 22 | ...

11063010

Do uzytku profesjonalnego

Idealna dla pizzerii, piekarni, cukierni, pierogarni, paczkarni
do wyrabiania ciezkich ciast

Masywna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali
lakierowanej na biato

Dzieza, ostona bezpieczenstwa, spirala wykonane ze stali
nierdzewnej AIS| 304

Stata gtowica i dzieza - prosta, sprawdzona konstrukcja
urzadzenia

Kratowana ostona bezpieczenstwa utatwiajaca dodawanie
sktadnikéw podczas pracy

Idealna jednorodno$é ciasta

Elementy majace kontakt z zywnoscia wykonane ze
stali nierdzewnej AISI 304

Wbudowany timer
Mozliwos$¢ dodawania sktadnikéw w trakcie pracy

Wygodny transport dzieki kdtkom

Kod ltemname

11063010 56 kg/h

Mikrowytacznik zatrzymuje prace urzadzenia przy otwarciu
ostony bezpieczenstwa

Naped tancuchowy zapewniajacy wydajna prace

Gwarancja cichej pracy dzieki przektadni olejowej
Doskonata jednorodnos¢ oraz napowietrzenie ciasta

Nie nagrzewa ciasta podczas pracy

Wbudowany 30-minutowy timer

4 kotka, w tym 2 z hamulcami, zapewniajace wygodny
transport i tatwe uzytkowanie w kuchni

Wymiary dziezy (mm): #360x (H)210

w LxWxH (W)
750 378x690x(H)730



